
Neues aus der Donna Mia-Pastamanufaktur
TorTelli Grande Capra   ............................14,90
Große Tortellini gefüllt mit Ziegenkäse & Feige, Rucola-Knoblauch-Pesto, 
gratinierter Ziegenkäsetaler mit Walnuss-Honigkruste

SpaGheTT i FruTT i di Mare e GaMbereTT i .14,90
Spaghetti, gebratene Meeresfrüchte, gegrillte Garnelen, Tomatensalsa,  
Knoblauch, Rucola

GnoCChi paTaTa aMeriCana2    .....................9,90
Süßkartoffel-Gnocchi, Pestorahm, frischer Babyspinat, geröstete Cashewnüsse
plus gebratene Calamari-Ringe (Tintenfisch) vom Grill ...............12,90
plus gebratene Hähnchenbrust vom Grill ......................................12,90
GnoCChi Sale Marino nero1   ..................11,90
Gnocchi mit schwarzem Meersalz hergestellt, Kirschtomaten, 
Rucola-Knoblauch-Pesto, geriebener Parmesan, Rucola
plus drei gebratene Riesengarnelen vom Grill ..............................16,90
plus zwei Medaillons vom Gran Parino Schweinefilet ................15,90

la cucina d‘italia + TeileN

 

SalSiCCia FriTTo ..............................................10,80
Frittierte Salsiccia- Bällchen im Korb serviert, Süßkartoffelfritten,
Trüffelmayonnaise

aranCini MiSTo eine original ital. Spezialität ..10,80
Frittierte, gefüllte Reisbällchen (gemischt) in den Sorten: 
 Salsiccia- Spinat- Mozzarella

 Schinken- Raclettekäse- Paprika 

 Garnele- Kurkuma- Erbse

 Pfifferling- Champignons- Mozzarella 
dazu ein kleiner Caesar-Salat im Glas, Tomaten-Cream 

pil pil GaMbereTT i e CalaMari .......12,80
gebratene Garnele & Calamari (Tintenfisch) im Emaille-Topf 
serviert, leckeres Olivenöl, Blattpetersilie, Knoblauchbutter, 
Kirschtomaten, reichlich Ciabattabrot zum Dippen

Donna Mia - Antipasti 
...... warme Vorspeisen für Sie oder zum Teilen mit Freunden

Pizza Grandiosa
pizza SurF &TurF .......................................................15,90
Pizzasugo, Mozzarella, Rindercarpaccio, drei gebratene Riesengarnelen,  
Rucola, Parmesan

pizza Thai ChiCken1,4
 .....................................................12,80

Pizzasugo, Mozzarella, marinierte Hähnchenbruststreifen,  
frischer Babyspinat, gegrillte Paprika, schwarzer und weißer Sesam

pizza FruTT i di Mare ...............................................15,90
Tomatensalsa, Meeresfrüchte, drei gegrillte Riesengarnelen, rote Zwiebeln.
Auf Wunsch: Wasabi-Koriander-Pesto

pizza Melanzana   ...................................................... 9,80
Pizzasugo, Mozzarella, Auberginenscheiben, Kirschtomaten, 
Büffelmozzarella, Basilikum

Flammkuchen 
alla Italiana

elSäSSer arT 2,3
 .....................................................................9,80

Bianco Sugo, Speck, Zwiebeln, Mozzarella, Frühlingszwiebeln

MediTerraner arT  
6
 ..............................................9,80

Bianco Sugo, Feta, Peperoni, Mozzarella, Zwiebeln, 
schwarze OIiven

Genießen Sie
dazu unsere 

leCkeren Weine!



Aus dem Ofen und vom Grill
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la cucina d‘italia + TeileN

Pollo 
peTTo di pollo GriGliaTo ........................................15,50
Hähnchenbrust vom Grill, Rahmspaghetti, Salsa di Panna, 
frischer Babyspinat, Ofentomate

peTTo di pollo e GaMbereTT i Grande .....17,50
Surf & Turf von der gegrillten Hähnchenbrust und Riesengarnele, 
Spaghetti in pikanter Tomatensauce, frischer Frühlingslauch

Manzo  
haMburGer di Manzo2

 .................................................13,80
Burgerpatty vom US Beef (200g), Ciabattabun, frischer Rucola, Aioli, Toma-
tenpesto, Bacon, Süßkartoffelfritten, Trüffelmayonnaise

biSTeCCa di Manzo .............................................................22,50
US-Rinderhüfte vom Grill (250g), hausgemachte Kräuterbutter, 
Süßkartoffelfritten, Trüffelmayonnaise
plus drei Riesengarnelen  .................................................................27,50

Pesce   
GaMbereTT i Grande ...................................................22,50
6 gebratene Riesengarnelen (8/12) vom Grill, Pesto-Spaghetti, 
Zucchinistreifen, Aiolisauce

SalMone GriGliaTo1
 ............................................................20,80

Lachssteak vom Grill, Tagliatelle, frischer Babyspinat, Hummersauce,
Ofentomate

FileTTo di Maiale porCini   ................................................17,50
Medaillons vom Gran Parino Schweinefilet, Tagliatelle mit Steinpilzsauce, 
frischer Schnittlauch, Ofentomate

FileTTo di Maiale GorGonzola ......................17,50
Medaillons vom Gran Parino Schweinefilet, Tagliatelle in leichter 
Gorgonzolasauce, frischer Babyspinat, Ofentomate

Donna Mia setzt auf höchste, original italienische 
Gran Parino Qualität bei Schweinefleisch 

Gran Parino Schweinefleisch aus den 
bekanntesten Regionen Italiens: Piemont, 
Lombardei, Emilia-Romagna, Toskana 
- um nur Einige zu nennen. Das Fleisch 
ist auch die Grundlage für berühmte 
Wurstwaren aus Italien. Der Prosciutto 
di Parma und Prosciutto Toscano sind 
die wohl bekanntesten Beispiele hierfür. 

Gran Parino > Schweinefleisch der besten Güte!!!

Die Aufzucht, Haltung, Fütterung und Schlachtung unterliegen 
strengen Kontrollen und geben Ihnen die Sicherheit, nur beste 

Qualität zu genießen. 

iTal. GrillGeMüSe oder 

beilaGenSalaT mit Honig-Senf Dressing  

4,50



Bier Traditionell italienisches Bier eisgekühlt genießen!

Birra Morett i   ........................................................0,33 l Fl. 3,20
Birra Morett i  Radler (original italienisch) ..........0,33 l Fl. 3,20
mit purem Zitronensaft

Prosecco Rose6

 Ein Glas pure Sommerfreude!

Secco roSe de Luki12 ....................................  0,1l Glas 4,00
Rosesecco, Weingut: Lukas Kesselring, Ellerstadt

Sprizz Getränke  Spritzig und erfrischend! . je 5,50
aperoL Sprizz corretto1,11,12

Aperol, Campari, Prosecco, Soda, frische Orange & Minze

White tonic Sprizz10,11,12

Martini Bianco, Schweppes Tonic Water, Prosecco, frische Limette, 
Zitrone &  Rosmarin

aperit ivo roSato Mio1,11,12

Ramazotti Rosato mio, Prosecco, Soda, frische Orange, Zitrone & Basilikum

caMpari tocco roSSo11,12

Campari, Holundersirup, Prosecco, 
Soda, frische Zitrone & Minze

LiMonceLLo Sprizz1,11,12

Limoncello, Prosecco, Soda, frische 
Zitrone & Minze

BaLiS Sprizz1,11,12 
Basilikum-Ingwer Drink, Prosecco, 
frische Limette 

Limonsecco 
Spritzige, hausgemachte Limonade! ..je 5,50
LiMonSecco hiMBeer2,11,12 

hausgemachte Himbeer-Ingwer-Limonade, Prosecco, frische Limette & Rosmarin

LiMonSecco Mango2,11,12

hausgemachte Mango-Limonade, Prosecco, frische Limette & Minze

Italien 
 Sommer Speciale

LONGDRINKEin Klassiker neu interpretiert!caipirinha donna Mia SpeciaLe2,11

Himbeer oder Mango1,11

Cachaça, Rohrzucker, Limette, Himbeer- oder 
Mangosirup

je 6,50



FRISCH und lecker ohne Alkohol 
BaLiS1,11 ............................................................................................ 3,90
Basilikum-Ingwer Drink, frische Limette

San peLLegrino 
poMpeLMo on ice11 (Grapefruit) ......................................... 3,00

hugo alkoholfrei 1,2,11 ........................................................................ 4,90
Holundersirup, Schweppes Ginger Ale, Limette, frische Minze

Cafe freddo 
Eisgekühlte Kaffee-Spezialitäten! .......................................................................... je 3,20

SaLted caraMeL1,2,9 Iced Latte
Milch, Espresso, Salted-Caramel-Sirup, 
Eiswürfel

canneLLa (ziMt)2,9 
Iced Latte
Milch, Espresso, 
Zimt-Sirup, Eiswürfel

Limonata 
della casa

LiMonata iL giardinet t o verde 11
Hausgemachte Gurken-Basilikum-Limonade mit frischer Limette & BasilikumLiMonata tropicana 11

Hausgemachte Bananen-Kiwi-Orangen-Limonade mit 
frischer Orange

je 4,30

Neu

Italien 
 Sommer Speciale
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